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Die neue AEG Kuchenlinie auf der IFA

Smarte Meilensteine

Nach der Prasentation der wegweisenden SaphirMatt Induktions-
kochfelder im vergangenen Jahr nutzt AEG die IFA 2024
fir die bedeutendste Produkteinfiihrung in der Geschichte der

Marke. Die neue AEG Kiichenlinie verbindet smarte Technologie

fur Kl-unterstiitztes Kochen mit markantem Design und deutlich

verbesserter Energieeffizienz. Vorgestellt werden Einbaulosungen

in jeder Produktkategorie, darunter Ofen, Kochfelder, Dunstab-

zugshauben, Geschirrspiiler sowie Kiihl- und Gefriergerate.

,Die neue AEG Kuchenlinie markiert

einen  bedeutenden  Meilenstein
fur unsere Marke", kommentierte
Christopher Duncan, SVP, Head of
Product Line Taste, Business Area
Europe APAC&MEA bei der Electrolux
Group. ,Sie bietet nicht nur ein erst-
klassiges Erlebnis, sondern steht

auch flr unser Engagement in den

Bereichen Innovation und Ressour-
ceneffizienz"

Fur die neue Kichenlinie hat AEG in-
telligente Technologien entwickelt,
die es den Kundinnen und Kunden
ermaoglichen sollen, Online-Rezepte
mit Hilfe von Kinstlicher Intelligenz
gekonnt in schmackhafte Speisen
umzusetzen. Damit trifft der neue

Die neue AEG Kichenlinie
zeigt sich in einem
markanten, aber

zugleich dezenten und
zeitlosen Design.

AEG Kl-Rezept-Assistent in der AEG
App einen aktuellen Trend: Denn Stu-
dien zeigen, dass 80 Prozent der
Konsumenten online nach Rezepten
suchen, aber dann unsicher sind, wie
sie beim Ausprobieren derselben
ihren Backofen einstellen sollen. Hier
schafft der KI-Rezept-Assistent Ab-
hilfe: Er analysiert mit Kl das jeweilige
Online-Rezept und schlagt die rich-
tigen Heizarten sowie Garzeiten,
Temperaturen und Dampfeinstel-
lungen vor. Dabei weist er sogar auf
Backofen-Programme hin, die zuvor
noch nie ausprobiert wurden. Die
Einstellungen und Programme kon-
nen aus der App ganz einfach
an den AEG Back- oder Dampfback-
ofen gesendet werden.

Praktisch ist auch der neue Kochas-



PoS-MAIL 9/2024

sistent 2.0 mit detaillierten Schritt-
fur-Schritt-Anleitungen fur die Zube-
reitung von Gerichten mit Gemduse,
Fleisch, Fisch etc. Er informiert die
Nutzer auch Uber die notwendigen
Zubehorteile sowie die nachsten Ar-
beitsschritte. Um die Bedienung zu
erleichtern, baut AEG in Ofen, Koch-
felder und Einbaukaffeemaschinen
das CookSmart Touch Display ein.
Hier gendgt ein Fingertipp, um Funk-
tionen fuUr assistiertes Kochen abzu-
rufen oder das temperaturgenaue
Erhitzen von Flisssigkeiten und Spei-
sen an das Gerat zu delegieren. Dabei
sind auch Modi fir SousVide-, Koch-
und Schmelzvorgange verfligbar.

Umwelt- und
klimaschonend

AEG hat bei der Entwicklung der
neuen Kdichenlinie nicht nur auf
smarte Funktionen Wert gelegt, son-
dern auch das aktuelle Thema Nach-
haltigkeit berticksichtigt. So ist der
7000 GlassCare Geschirrspiler mit
QuickSelect und Ecometer in der En-

ergieeffizienzklasse A eingestuft; der
Ofen 9000 ProAssist mit SteamPro,
die 9000 AutoSense Dunstabzugs-
haube und der 9000 MultiChill B
Class Kihlschrank sind Modelle mit
der besten Energieeffizienzklasse im
AEG-Sortiment. Unter dem Strich re-
duziert die gesamte AEG Kichenlinie
den CO2-FuRabdruck gegentber der
Vorganger-Generation im  Durch-
schnitt um 30 Prozent. Dazu tragen
auch neue Energiespar- und
Kochassistenz-Funktionen bei. So
kann der AEG 9000 ProAssistant
Dampfbackofen mit SteamPro und
SousVide durch seine Vorheiz- und
Restwarmefunktionen bis zu 17 Pro-
zent weniger Strom verbrauchen.
Das AEG 8000 Induktionskochfeld
mit SenseBoil & Fry kann dank Sen-
seBoil und einem Deckel bis zu 33
Prozent Energie einsparen. Der AEG
9000 ComfortLift Geschirrspiiler er-
reicht im Eco Programm gegenuber
dem Standard 20 Minuten Zyklus
eine Reduzierung des Stromver-

brauchs um 40 Prozent, und die AEG

Der Kochassistent macht es einfach, die richtigen Einstellungen
fur verschiedene Gerichte zu finden.

9000 MultiChill 0°C Kihl-Gefrierkom-
bination hat die EK-Einstufung im
Vergleich zum Vorganger von C auf
B verbessert, um bis zu 21 Prozent
Energie einzusparen. Zudem fihrt
AEG neue Einbaukuhlschranke und
-gefrierschranke ein, die ebenfalls
eine hohere Energieeffizienz bieten
und zudem mit einer Innenverklei-
dung ausgestattet sind, die zu 70
Prozent aus recyceltem Kunststoff
besteht.
neuen AEG Kichenlinie gehoren zur

Bestimmte Modelle der

AEG Ecoline und zeichnen sich des-
halb durch die hochste Energieeffizi-
enzklasse und spezielle Energiespar-
funktionen aus. In dieser Produktlinie
finden sich auch einige Modelle mit
einer Energieeffizienzklasse, die bes-
seristals A.

Zeitloses Design

Die neue AEG Kuchenlinie zeigt sich
in einem markanten, aber zugleich
dezenten Design, das durch seinen
zeitlosen Charakter praktisch in jede
Kliche passt. Die ersten MaRstabe
fur diese neue Gestaltung haben be-
reits die vor einem Jahr ange-
kundigten AEG SaphirMatt Indukti-
onskochfelder gesetzt, die von Red
Dot als ,Best of the Best" fur Produkt-
design  ausgezeichnet
Zudem ist ihr Keramikkochfeld deut-
lich kratzfester als vergleichbare Mo-

wurden.

delle. Auf der IFA werden weitere
AEG SaphirMatt Varianten in ver-
schiedenen GrolRen sowie Induk-
tionskochfelder mit integriertem
Dunstabzug zu sehen sein.

Die neue AEG Kuchenlinie soll im
vierten Quartal dieses Jahres auf
den deutschen Markt kommen.
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